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554744772Alghd.imb@gmail.com-الرياض(HACCP)تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة معهد الغد أجمل للتدريب

554744772Alghd.imb@gmail.com-الرياضISO  22000متطلبات نظام إدارة سلامة الغذاء معهد الغد أجمل للتدريب

معهد رواد مبادرين للتدريب
 والاشتراطات الصحية ومراقبتها في GMPممارسات التصنيع الجيد 

مجال الغذاء
114450023555210231alrmdhi@gmail.comالرياض

معهد الزرقاء المطور العالي للتدريب
 (HACCP)التدريب على نظام الهاسب ونقاط التحكم الحرجة 

(ISO22000:2018)ومتطلبات نظام أمن سلامة الغذاء 
544491156alzarqaa@maleen.sa-------الرياض

 114213925541009650info@humanskills.saالرياضإدارة السلامة الغذائيةمركز مهارات بشرية للتدريب

138158580556848888info@riadion.saالدمامقائد فريق الهاسبمركز رياديون للتدريب

138158580556848888info@riadion.saالدمام22000قائد فريق الأيزو مركز رياديون للتدريب

 131831500566635673iabshan@tamimimarkets.comالدمامسلامة الأغذية المستوى الثانيمركز أنوار المعرفة للتدريب

 131831500566635673iabshan@tamimimarkets.comالدمامسلامة الأغذية المستوى الثالثمركز أنوار المعرفة للتدريب

مركز حلال العالمي للتدريب
الأصول والتطبيقات وطرق التدقيق لمنح شهادة : المواد المضافة

الأغذية الحلال
112265667541728620traininghalalcenter@gmail.comالرياض

557455031ayalotaibi@arrowad.org===الرياضISO 22000     نظام إدارة سلامة الغذاء مركز مجموعة الرواد العالمية

   568366117568366117rhussein@diit.edu.saالرياضLevel 2 in Food Safetyالمستوى الثاني في سلامة الغذاء     معهد الانطلاقة المميزة للتدريب

553465187alzarqaa@maleen.sa-------الرياض(Haccp)   التدريب على نظام الهاسب ونقاط التحكم الحرجة معهد الزرقاء المطور العالي للتدريب

معهد الزرقاء المطور العالي للتدريب
 دورة مدقق نظام إدارة سلامة الغذاء طبق المتطلبات المواصفة .

ISO22000 القياسية  الدولية
553465187alzarqaa@maleen.sa-------الرياض

138158580556848888info@riadion.saالدمامنظام إدارة سلامة الغذاء في قطاع الفنادق  والمطاعم والتغذيةمركز رياديون للتدريب

533010876Alghd.imb@gmail.comالرياضمهارات قراءة البطاقة الغذائيةمعهد الغد أجمل للتدريب

   126147200557033970Safety@ejadah-group.comجدةHighfield Level 3 International Award in HACCP مركز إجادة السلامة للتدريب

13892558858089000info@Guidance.saالدمامFSSC 22000تطبيق متطلبات مخطط سلامة الغذاء ال مركز توجيه للتدريب

508375000556848888fahadrelation@gmail.comالدمامتأهيل أخصائي التغذية في المنشآت الصحية والمصانع الغذائيةمركز رياديون للتدريب
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مركز حلال العالمي للتدريب
اللوائح الفنية السعودية الخليجية لمتطلبات الحلال ومقارنتها مع 

SMIIC 01مواصفة 
583706997541728620traininighalalcenter@gmail.comالرياض

معهد الغد أجمل للتدريب
     ممارسات التصنيع الجيدة     

  Good Manufacturing Practice
533010876533010876Alghd.imb@gmail.comالرياض

920008123الرياضالمستوى الثالث في التدقيق والتفتيش الفعالشركة خدمات لائق للتدريب
0570000102/

0504251668 
info@laeq-med.com

920008123الرياض.المستوى الثالث في نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجةشركة خدمات لائق للتدريب
0570000102/

0504251668 
info@laeq-med.com

920008123الرياض.المستوى الثاني في سلامة الغذاءشركة خدمات لائق للتدريب
0570000102/

0504251668 
info@laeq-med.com

538141120537269711mafacadmy@gmail.comالطائف22000متطلبات نظام ادارة سلامة الغذاء ايزو مركز مدار الفلك للتدريب

534062415550294523dr.ahiggi@gmail.comجدةعن بعد- سلامة الغذاء الإدارة والإشراف مركز حلى الغذاء للتدريب

 112884720555112759Training@artcacademy.saالرياضالمستوى الثاني– سلامة الأغذية شركة عالم الريادة للتدريب

 126918414545267458okaz@tamkeen.saجدةسلامة الغذاءمعهد عكاظ العالي للتدريب

 533081805533081805info@alqemma.com.saالرياضسلامة الغذاءمعهد القمة للتدريب

معهد الزرقاء المطور العالي للتدريب
والاشتراطات الصحية في مجال  (GMP)  ممارسات التصنيع الجيد 

الغذاء
 553465187alzarqaa@maleen.sa-------الرياض

553465187alzarqaa@maleen.sa-------الرياضGHP الممارسات الصحية الجيدة في تداول الأغذية  معهد الزرقاء المطور العالي للتدريب

للتدريب (RAVOk)شركة راڤوك 
 Level 3المستوى الثالث  -تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة 

Award In HACCP
 114310108500130250MohammedAlfallaj@ravok.saالرياض

138925588580890000A.rabie@Guidance.saالدمامالهاسب المستوى الرابع– نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة معهد توجيه للتدريب

138394433568804924info@pngit.edu.saالدمامL3 Supervising Food Safety intermediateمعهد التقني للبترول والغاز الطبيعي

مركز حلى الغذاء للتدريب
المهارات والمفاهيم الأساسية لمشرفي سلامة الأغذية في المطاعم 

عن بعد-والفنادق 
534062415550294523dr.ahiggi@gmail.comجدة
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معهد توجيه للتدريب
تدريب مسئولي سلامة الغذاء في المنشآت الغذائية والمستودعات 

ومنافذ تجارة التجزئة
138925588580890000A.rabie@Guidance.saالدمام

 126918414545267458okaz@tamkeen.saجدةISO 22000متطلبات نظام إدارة سلامة الغذاء وفق المعيار الدولي معهد عكاظ العالي للتدريب

508139990555802244info@alarkkan.netالرياضمقدمة سلامة الغذاءمركز التأهيل والتطوير للتدريب

508139990555802244info@alarkkan.netالرياضالمهارات الأساسية لمشرف سلامة الغذاءمركز التأهيل والتطوير للتدريب

مركز رياديون للتدريب
تدريب وتطوير مهارات مسؤولي سلامة الغذاء في المستودعات 

والمنشآت الغذائية
508375000556848888fahadrelation@gmail.comالدمام

 114310108500130250MohammedAlfallaj@ravok.saالرياضISO 22000:2018- شرح متطلبات نظام إدارة سلامة الغذاء للتدريب (RAVOk)شركة راڤوك 

583706997541728620traininighalalcenter@gmail.comالرياضبناء وتطبیق أنظمة إدارة الجودة ومعایير الامتثال في المنشآت الغذائیةمركز حلال العالمي للتدريب

583706997541728620traininighalalcenter@gmail.comالرياض(GMP)ممارسات التصنيع الجيد مركز حلال العالمي للتدريب

(Haccp)التدريب على نظام الهاسب ونقاط التحكم الحرجة أكاديمية أطوار للتدريب العالي
خميس 

مشيط
505745245505745245Phasestrain1@gmail.com

115405171590202800contact@fip.edu.saالخرج(توعية عامة) ISO 22000:2018المستوى الأساس ي معهد الصناعات الغذائية

115405171590202800contact@fip.edu.saالخرج(التطبيق/الممارس)  ISO 22000:2018المستوى المتقدم معهد الصناعات الغذائية

534062415550294523dr.ahiggi@gmail.comجدة(ذاتي - عن بعد )الهاسب في المصانع الغذائية مركز حلى الغذاء للتدريب

مركز حلى الغذاء للتدريب
أساسيات سلامة الغذاء للمتعاملين مع الغذاء في المنشأت 

(ذاتي- عن بعد )الغذائية
534062415550294523dr.ahiggi@gmail.comجدة

566619229500527171wail.mokhles@makkahcci.org.saمكة المكرمةالمفاهيم الأساسية لصحة وسلامة الغذاء مركز غرفة مكة  للتدريب

117462227506080390coordinatopr@epicconsulting.co.ukالرياضLevel 2 Award in HACCP and Food Safety Managementشركة مركز تعزيز المواهب  للتدريب

117462227506080390coordinatopr@epicconsulting.co.ukالرياضLevel 3 Award in HACCP and Food Safety Management شركة مركز تعزيز المواهب  للتدريب

mailto:A.rabie@Guidance.sa
mailto:okaz@tamkeen.sa
mailto:info@alarkkan.net
mailto:info@alarkkan.net
mailto:MohammedAlfallaj@ravok.sa
mailto:Phasestrain1@gmail.com
mailto:coordinatopr@epicconsulting.co.uk
mailto:coordinatopr@epicconsulting.co.uk


البريد الإلكترونيرقم الجوالرقم الهاتفالمدينةالبرنامج التدريبيالجهة التدريبية

117462227506080390coordinatopr@epicconsulting.co.ukالرياضLevel 4 Award in HACCP Managementشركة مركز تعزيز المواهب  للتدريب

117462227506080390coordinatopr@epicconsulting.co.ukالرياض Level 4 Award in Managing Food Safetyشركة مركز تعزيز المواهب  للتدريب
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